
Entrées  – Entre jardins et forets  

L’Huitre  

Gelée à l’huile de n oix  infusée au poivre de Sichuan de Villers -Farlay & 

radis Red Meat  
  

21€  

Les Escargots du Petit Mercey  

Rôtis au beurre d’ail, espuma de cancoillotte, tartine croustillante aux 

herbes fraîche s 
 

18€  

Promenade en sous - bois  

Velouté  de champignons, crème d’ail & pain toasté  

 

18€  

 

Plats  – Entre terre et mer  

La Saint - Jacques   
Absinthe, œufs de truite fumés & bouillon de courge  

 

46€  

La Volaille de Bresse  

Le suprême mariné , pressé de cuisses, mor illes et sauce au vin jaune   
 

42€  

L e Cerf au Ploussard  

La Blette de la feuille à la tige, céleri confit et poivre maniguette   

 

46€  

Le Chariot d’ici et d’ailleurs  

Sélection de fromages affinés  18€  

 

Desserts  – Fruits en souvenirs  

Au pied du pommier  

Pom me confite au laurier, crème de la fruitière de Plasne et miel  

 

18€  

La Gaude du Moulin Taron  

Comme un souvenir gourmand, chocolat, café et caramel  

  

 

18€  

 

 

 

 

 

 

 Menu Découverte     65€  
 (Pas de changement possible sur ce menu ) 

 
Les E scargots  

La Volaille  
La Gaude du Moulin Taron  

 
 

   Menu Connaisseur     85€  

 
L’Huître  

Le Champignon  
La Saint -Jacques  

Le Cerf ou La Volaille  
La Pomme  

 
 

                 Menu Expérience    98€  
 

L’Huître  
Le Champignon  

Les Escargots  
La Saint -Jacques  

Le Cerf ou La Volaille  
La Pomme  

 

 



 
 
 

 

 

  
  
  


