
 

                                                                                                                           

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Toutes nos viandes sont élevées en France (90% en Franche-Comté) 
Prix TTC Service compris 

 

Les Sans Faim 
 

 Là c’est chaud ! A partir de 19h (désolé avant on mange)  

La planche fromages et/ou charcuteries   
Comté, Morbier et tomme de la Fruitière de la Ferté, chèvre frais de la 
chèvrerie d’Arbois et Charcuteries de la Maison Thaurin                 

17€ Finger Ris de Veau (comme un croque-monsieur mais aux ris 
de veau) (c’est pas trop gros laisse toi tenter) (ça fait beaucoup de 
parenthèses) 
 

10€ 

   
 

 

Les rillettes de porc au foie gras 
 

8€ Quiche au comté (avec beaucoup de Comté…) 8€ 

Bao Morteau Cancoillotte 2.5€/pcs 
 

Les Desserts classiques mais si gourmands 
 

 

  Le riz au lait caramel beurre salé 
 

6€ 

  Baba au macvin et fruit du moment (abricot quand 
y’en a, figue quand c’est le moment, pour les poires on sera fermé 
désolé) 
 

8€ 

  Le cheescake retour de Taiwan 6€ 



            Le Bar du Grapiot                                                               

         

                        

 

 

 

 

Pour commencer ….  
Ou terminer               

12cl 75cl  

Crémant du Jura  
Domaine Désiré Petit  
Savagnin, chardonnay 
 

7€ 29€  

Macvin rosé 8cl 
La fruitière vinicole de Pupillin 
Ploussard et Pinot noir 

6€   

    
Les Vins blancs 
 

   

Arbois Pupillin  
Domaine Paul Benoit 
Chardonnay 
 

5€ 28€  

Arbois Pupillin L’essen’ciel 
Domaine Désiré Petit 
Savagnin ouillé 
 

7€ 34€  

Montlouis-Sur-Loire Touche Mitaine  
Le Rocher des violettes 
Chenin 
 

6€ 32€  

VDF Les Fagnes  
Sylvain Bouté 
Carignan blanc          
                                                                

6€ 32€  

 Les Vins rouges 
 

   

Arbois Poulsard de l’ami Karl 
Domaine de la Pinte 
Ploussard 
 

7€ 32€  

Côtes du Jura  
La Maison de Rose 
Pinot noir, trousseau 
 

7€ 32€  

VDF You fuck my wine 
Mas del Perié, Fabien Jouves 
Valdiguié, Jurançon Noir, Malbec,Merlot 
 

5€ 25€  

IGP Cévennes Buvette 
Domaine David Rey 
Syrah, Cinsault 

5€ 24€  

 25cl 
Bières Pression 
 

 

Vivala, Brasserie Sainte Cru 
American Pale Ale 
 

4€ 

Cherokee, Brique House 
Indian Pale Ale 
 

6€ 

Bières bouteille  
 

 

La Jurassique, Léo Petit 
Blonde / IPA 
 

6€ 

Apéritifs et digestifs 
 

 

Gin Le Petit bouilleur 
 

8€ 

Pontarlier 2cl 
 

3€ 

Whisky Bellevoye Triple Malt Edition tourbée 
 

9€ 

Whisky Lagavullin, Islay Single Malt 
 

14€ 

Whisky Caol Ila, Islay Single Malt 
 

10€ 

Bourbon Woodford Reserve 
 

9€ 

Rhum Saison Trinidad 
 

10€ 

Ron de Guatemala Botran Solera N°18 
 

8€ 

L’abricot du Roulot 
 

15€ 

Boissons sans alcool 
 

 

Les jus de fruit Emile Vergeois 25cl  
Orange, Pomme, Fraise, Pêche de vigne 
 

6€ 

Limonade Elixia nature et Elixia cerise 33cl 
 

5€ 

Schweppes tonic 3€ 
Coca Cola, Perrier 
 

4€ 

Expresso, Thés et infusions 3€/4€ 
 
 
Prix TTC, Service compris 

 


